
Torten
BERGMANN’S





BERGMANN
SPEZIAL

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5513

ganzjährig
Torte

Bergmann’s Tortenklassiker.
Duo von luftigem Biskuit, gefüllt mit einer leichten feinen

Vanille- und Schokoladenbuttercreme. Das Ganze
wird mit viel dunkler Schokolade überzogen

und mit weißen Schokosplittern
ausgarniert.





VIBA-
NOUGAT

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5519

ganzjährig
Torte

Ein Traum für jeden Nougatfan.
Feinste luftige Biskuitschichten, gefüllt mit edelster

Viba-Nougat-Creme sowie mit Schichtnougat und
feinen Schokosplittern garniert.





SCHOKO-
 CREME

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5564

ganzjährig
Torte

Etwas für Naschkatzen.
Leckere, leichte Schokoladencreme zwischen einem

luftigen Biskuit, verziert mit zartschmelzendem
Schokoladendekor.





FRANKFURTER
KRANZ

Ergibt 18 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5526

ganzjährig
Torte

Die Krone der Torten
Saftiger Biskuit, gefüllt mit feiner luftiger Vanillecreme

und Mühlhäuser Konfitüre. Gekrönt wird sie
mit Krokant und marinierten Kirschen.





QUARK

Ergibt 12 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5515

ganzjährig

Torte

Vorsicht, die macht süchtig.
Eine cremige leichte Quarkmasse mit Zitrone und Vanille verfeinert

auf einem lockeren Hefeteig, welche mit einer Grieß-
Eischneedecke saftig und goldgelb

gebacken wird.





MOHN

Ergibt 12 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5535

ganzjährig

Torte

Der Klassiker.
Eine streichzarte Bio-Mohnmasse nach Oma Bergmann’s

Rezept, auf einem lockeren Hefeteig mit einer
Grieß- Eischneedecke. Saftig und

goldgelb gebacken ist sie ein Traum
für jeden Mohnliebhaber.





VERSCHIEDENE
OBST

Ergibt 12 Stücke,
28 cm Durchmesser

ganzjährig
Torten

Bergmann’s freche Früchtchen.
Lassen Sie sich verführen von saftig süßen Früchten und frischer, leichter

Joghurtsahne auf einem luftigen Biskuit. Die “Früchtchen” werden
mit einem Fruchtspiegel und goldgelb gerösteten Mandeln veredelt.

Die Torte kann nach Wunsch mit Mandarinen(5534),
Himbeeren(5543), Heidelbeeren(5544), Misch-

obst(5545), Waldfrucht(5547) oder sai-
sonalen Erdbeeren(5528)

belegt werden.





ERDBEER-
JOGHURT

Ergibt 12 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5528

saisonal
Torte

Cremiger Joghurt küsst frische Erdbeeren.
Lockere Biskuitböden, gefüllt mit einer leichten frischen Joghurtsahne

und aromatisierten Erdbeeren aus Kutzleben. Ein Erdbeerspiegel und gold-
gelb geröstete Mandeln runden dieses Kunstwerk perfekt ab.

Diese Köstlichkeit gibt es nur dann, wenn die
Erdbeerfelder der Region in grün

und rot erstrahlen.





ERDBEER-
 CREME

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5548

ganzjährig
Torte

Unser Sommertraum.
Eine cremige Schicht aus Erdbeercreme trifft auf fruchtig

süße Erdbeerstücke, zwischen einem Duo
aus luftigem Biskuit, garniert mit einem

zartschmelzenden Schokoladen-
dekor.





VANILLE-
 CREME

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5567

ganzjährig
Torte

Übermächtig ist der Wille nach Vanille.
Leckere leichte Vanillecreme zwischen einem luftigen

Biskuit, verziert mit zartschmelzendem
Schokoladendekor. So wird feinste Vanille

zu einem Erlebnis.





BLACK &
WHITE

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5560

ganzjährig
Torte

Einfach nur Lecker.
Frische leichte Schokoladen- und Vanillecreme zwischen

luftigen Biskuitböden. Ausgarniert wird dieses
Kunstwerk mit Schokoladensplittern und

zartschmelzendem Schokoladen-
dekor.





KIRSCH-
 CREME

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5563

ganzjährig
Torte

Die fruchtig Leckere.
Knackig, süß- saftige Kirschen tummeln sich auf einer leckeren Vanille-

creme, eingehüllt von einem luftigen Schokoladenbiskuit.
Dieses Meisterstück wird mit zartschmelzenden

Schokoladenstücken und dunkelroten
Herzkirschen ausgarniert.





MARZIPAN

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5512

ganzjährig
Torte

Die Königin unter den Torten.
    Luftiger Biskuit, gefüllt mit einer Creme aus edelstem Viba-Nougat.

Überzogen wird die Königin mit feinstem saftigen Marzipan,
mit einem Aprikosen-Fruchtspiegel

und dekoriert mit saftigen
Marzipanblättchen.





QUARK-
 SAHNE

Ergibt 12 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5521

ganzjährig
Torte

Unser beliebter Kuchen für Sie als Torte verzaubert.
Ein fluffiger Biskuitboden, mit süßen Mandarinenspalten belegt

trifft auf eine leckere Quarksahnecreme, gerührt
nach Oma Bergmann’s Rezept.

Abgerundet wird das edle Stück
mit einem roten,

fruchtigen Spiegel.





SCHWARZ-
WÄLDER

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5511

ganzjährig

Sie schmeckt wie der Kuss eines Schwarzwaldmädels.
Luftig zarter Schokoladenbiskuit, gefüllt mit fruchtig

aromatisierten Kirschen, verfeinert mit frischer
Schlagsahne und dekoriert

mit knackigen Schokosplittern.

Torte





SCHOKO-
 SAHNE

Ergibt 16 Stücke,
28 cm Durchmesser
Art-Nr. 5562

ganzjährig
Torte

Ein Muss für jeden Schokoladenfan.
Himmlisch leichte Schokoladencreme auf einem zarten,

luftigen Biskuit, garniert mit Sahnetupfen, Schoko-
ladensplittern und zartschmelzendem

Schokoladendekor.





TEDDY

Art-Nr. 5517
ca. 20 Personen ganzjährig

Torte

Unser lieber Brummbär.
Der Teddy wird aus fluffigen Biskuitböden, welche mit einer leichten

Vanille- und Schokoladencreme garniert werden, hergestellt.
Verziert wird er rundum mit einem “Fell” aus

Schokoladencremetupfen.
Eine andere Füllung ist gegen

Aufpreis wählbar.





TRAKTOR

Art-Nr. 5523
ca. 20 Personen ganzjährig

Torte

Resi, i hol di mit mein Traktor ab.
Unser grüner Traktor besteht aus luftig zarten Biskuitböden.

Gefüllt wird er mit einer leichten Vanille- und Schololadencreme.
Eine Garnitur aus “Viele, viele bunte Smarties”

runden die Optik dieses Kunstwerkes ab.
Die Farbe ist frei wählbar.

Eine andere Füllung ist gegen
Aufpreis wählbar.





ZUCKER-
TÜTEN

Art-Nr. 5516
ca. 20 Personen ganzjährig

Torte

Hurra, ich bin ein Schulkind.
Unsere  bunte Zuckertüte besteht aus luftig zarten

Biskuitböden, gefüllt mit einer leichten Vanille-
und Schokoladencreme.

Garniert wird die Zuckertüte mit ABC-Streuseln
und bunten Fondant-Spielereien.



Werte Liebhaber edler Torten

Euch erreicht hier eine Auswahl unserer
handgemachten “Evergreens”, welche
wir nach jahrelangen Erfahrungen hier
für Euch zusammengetragen haben.

Diese Auswahl an Torten, die wir immer
nach traditionellen Hausrezepten frisch
für Euch saisonal - wie auch ganzjährig
anbieten können, spiegeln nur einen Teil
der Möglichkeiten der Handwerkskunst
im  Konditorenhandwerk wider.

www.baeckerei-bergmann.de

Solltet Ihr im Speziellen weitere
Tortenwünsche haben, dann werden
Euch unsere Mitarbeiter*innen gern
beratend zur Seite stehen.

Von Hochzeitstorten bis  zu speziellen
Formtorten hat jedes Kunstwerk seinen
eigenen Charme.

Unter unten stehendem qr-code Link könnt
Ihr online in unserer Welt der Torten stöbern.

Du hast unsere Kontakt
Visitenkarte hier
nicht gefunden?

Sprich uns an,
wir helfen Dir gern.



www.baeckerei-bergmann.de


